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Carpaccio con rucola e grana 11 ........................... 16

Tartare di manzo olio e sale ................................ 13

Tartare di manzo alla francese 8,3,9,12   .................... 14

Tartare della settimana ..................................15/17

Carpaccio di manzo all’albese ............................. 19

Filetti di pollo fritto 1,8   ................. 3,5    
Polpette fritte 1,8,11   .......................... 3,5 
Verdure impanate, fritte 1,8   .............. 2,8
Mozzarella in carrozza 1,6,8,11  ........... 4 al  pz
Patate fritte  ..................... 5 a porzione

PRIMI
 

Caprese: 
Pomodoro,Mozzarella di Bufala,basilico 11....... 16

Caesar salad:
Misticanza, Pollo alla piastra, guanciale 
croccante, crostini di pane, scaglie di grana
e salsa caesar 1,3,11    ....................................... 14
 

INSALATE

FRITTI

CRUDI

Servizio 10%

i prezzi sono per una porzione

Coniglio alla cacciatora 7,12     4,1 all’etto

Lasagna dello chef 1,7,8,11,12                           4,5 all’etto 

Scaloppine di pollo al limone 1,12     3,5 all’etto

Trippa alla cagliaritana 7                                2,5 all’etto

Polpette al sugo 1,8,11                              3,9 all’etto

Polpette alla birra e cipolle 1,8,11,12           3,9 all’etto

Vitello tonnato 9,8,12                                 6,3 all’etto

Lumache al sugo                                  4,5 all’etto

Verdure ripiene 1,8,11    3,9 all’etto

Verdure grigliate           2,8 all’etto

Patate al forno/ in verde   2,5 all’etto

Goulash 7,11             4,5 all’etto
Insalata di pomodoro,
cetriolo e basilico                   2,8 all’etto

Melanzane alla parmigiana 7,11      3,1 all’etto

Caponata di verdure 7,12              2,8 all’etto

Verdure ripassate           2,8 all’etto

Fungo trifolato                      3,2 all’ettoInvoltini di manzo con prosciutto e
fontina, al sugo alla pizzaiola 7,11,12  4,5 all’etto Spezzatino di capocollo in rosso

con patate e piselli 7,11    3,8 all’etto
NEW

NEW

NEW

Culurgiones al pomodoro 1,7,8,11  .............................14    

Pappardella alla bolognese 1,7,11  ...........................18 

Pacchero alla carbonara 1,8,11 ............................... 14  

Gnocchetti ragu di maialino, zafferano,
cardoncelli, ricotta affumicata 1,7,11,12   .................19

Risotto milanese con tartare di manzo
e demi glace di vitello 7, 11,12 ................................. 20

“La nostra Gricia” Tagliolini Burro parmigiano
e guanciale di maiale 1,7,11, .....................................14

NEW

NEW



. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Maialetto  Prezzo variabile             5 all’etto
Agnello     Prezzo variabile     5,5 all’etto
Capretto   Prezzo variabile              5 all’etto

SU PRENOTAZIONE
E DISPONIBILITÀ

BANCODal

Entrecote      7 all’etto

Filetto     8 all’etto
Costata         4.5 all’etto 

Noce      5 all’etto
Reale      7 all’etto 
Sottopancia     7 all’etto 
Diaframma    7 all’etto 
Sottofesa     5 all’etto 
Paillard di scamone   5 all’etto 

MANZO 

POLLO / TACCHINO / QUAGLIE / CONIGLIO

Ali di pollo    3.5 all’etto

Cosce di pollo   3.5 all’etto

Sovraccoscia   3.5 all’etto

Petto di pollo   3.5 all’etto

Pancetta di maiale  3.8 all’etto 

Bracciola di maiale   3 all’etto 
Salsiccia di maiale  3.8 all’etto 

Capocollo    3.8 all’etto 

Costine di maiale  4.5 all’etto 

Lonza    5.5 all’etto 

SUINO 

Pollo intero 16 al KG

Coniglio   3.5 all’etto

Quaglia  3.5 all’etto

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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Hamburger classico di manzo       5 all’etto
Hamburger classico di pollo/tacchino     5 all’etto 
Hamburger di manzo special      5.5 all’etto

Hamburger di pollo special     5.5 all’etto

Fettine di pollo/tacchino impanate    3.5 all’etto

Fettine di maiale impanate     3.5 all’etto

Rolle di pollo con pancetta      3.5 all’etto

Involtini di pollo, prosciutto e formaggio   3.5 all’etto

Involtini di manzo, prosciutto e formaggio    4 all’etto
Involtini di maiale, prosciutto e formaggio  3.5 all’etto

Straccetti di manzo conditi        5 all’etto

GRIGLIATA MISTA
manzo, maiale, pollo e patate fritte

6 all’etto

 I NOSTRI LAVORATI

1. Glutine, 2. Noci, 3. Mostarda, 4. Sesamo, 5. Crostacei, 6. Arachidi, 7. Sedano, 8. Uova, 9. Pesce, 10. Molluschi, 11. Latticini, 12. Solfiti, 13. Lupini, 14. Soia 

Spiedini misti maiale       3 all’etto
Spiedini di pollo        3 all’etto
Spiedini special        4 all’etto
Spinacine        3.5 all’etto

Cordon bleu       3.5 all’etto

Polpettone di manzo classico       4 all’etto

Polpettone di manzo special      4 all’etto
Polpettone di pollo/tacchino classico   3.9 all’etto

Polpettone di pollo/tacchino special  3.9 all’etto

CAVALLO
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Costata          2,5 all’etto
Filetto          3,5 all’etto
Hamburger         1 ,6 all’etto
Polpa            2 all’etto
Salsiccia special          2 all’etto
Sottopancia              2,5 all’etto
Polpettoncini         1,5 all’etto
Tagliata               2,5 all’etto

Costata alla griglia            4,5 all’etto
Filetto alla griglia          7 all’etto
Hamburger alla griglia             5 all’etto
Polpa alla griglia                     4 all’etto
Salsiccia alla griglia                    4 all’etto
Sottopancia alla griglia     5,5 all’etto
Tagliata alla griglia           5,5 all’etto 

BANCO MACELLERIA DALLA CUCINA
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